Pile-Ricotto

Zutaten, die dv noch bravchet:
1 Ecsloftel Butter, 1 Zwiebel (Fein gehackt)
2 dl Weiscwein, ca. 2-8 dI Wascer (heiss), wenig Pleffer
50 g geriebener Parmesan vnd 2 E( Rahm

Zubereitung
1) Butter in einer Planne erwirmen und die Zwiebel darin dinsten
2)  Unsere Ricottomischung beigeben vnd co lamge rihren bis der Reic glasia ict.
3)  Ablscchen mit Weicswein und etwas einkochen lagsen.
4)  Iwmer wieder etwas Wacser beigeben und unter fleicsigem Rihren kicheln lascen.
5)  Sobald der Ricotto al dente ict, mit wenig Peffer wiirzen (1 EL Gemiicebovillon ist schon
drin)
6) Dac Risotto mit Parmesan vnd Rahm verfeinern.

?Ijoﬁ(—’Risorto

Zutaten, die du noch brauchst sind:

1 Essloffel Butter, 1 Zwiebel (fein gehackt)
2 dl Weisswein, ca 7-8 dl Wasser (heiss), etwas Pfeffer
50 g Parmesan (gerieben) und 2 Essloffel Rahm

Zuﬁereitung

1) Butter in einer ?fanne erwdarmen und die Zwiebel
darin dimsten
2) Unsere CRisottomiscﬁung Eeigeﬁen und so (ange rithren
bis der Reis g(asig ist.
3) Abloschen mit Weisswein und etwas einkochen lassen.
4) TImmer wieder etwas Wasser Eeigeﬁen und unter
ﬂ%issigem Riihren kicheln lassen.
5) Sobald der Risotto al dente ist, mit wenig Tfeﬁ(er wiirzen
(1EL gemuseﬁouiﬁon ist schon drin und 3/4 Currygewurz)

6) Das Risotto mit Parmesan und Rahm ve1feinem.



